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| Grundiiberlegungen

KONSEQUENZ = ERFOLG

L,GEBLENDET" = KAUM Erfolg
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BVZ Woche 18/2016

Seewirlkel 33

Trauerspiel. Die ersten Triebe hatten bei Temperaﬁxren von bis zu Minus drei
Grad keine Chance. Die Schdden im Bezirk sind verheerend und bedeuten fiir .

viele Winzer enorme Ertragsausfalle.

Foto: Beck

Kampfansage. Einige Weinbauern im Bezirk versuchten mit der altbewahrten
Methode, dem Anzunden von Stroh, die Reben vor Frost zu schiitzen.

Foto: Johnny Saunderson

JFast 90 Prozent zerstort™

Spitfrostschidden | Verzweifelt versuchten einige Winzer aus dem Bezirk, gegen die extremen

—Temperaturen in der Vorwoche anzukdm

-Von Tanja Beck und
Birgit Bohm-Ritter

BEZIRK | Der nichtliche Spit-
frost in der Vorwoche brachte
verheerende Schédden in der Na-

tur mit sich. Leidtragende sind
vor allem Landwirte. Betroffen

sind nicht nur Wein und Obst,
sondern auch Spezialkulturen,
wie zum Beispiel Griinspargel,
Kiirbis, Zuckermais, Zucchini
und Frithkartoffeln.

LA LITTORALE

Weinbaufldche
schdtzt Micha-

el Allacher auf |

6.000 bis 7.000

“Hektar im Be-

zirk. Der Be-
zirksobmann
des Weinbau-
verbandes und
Weinbauver-
einsobmann
der Gemeinde
Gols schétzt,

mende Winzer
Andreas Nitt-
“naus  erklart:
,Momentan ist
es schwer, iliber
die  genauen
Ausmafie
Schadens zu
berichten,

denn teilweise
ist der Schaden

so grof3, dass
man hnffon

Quelle — Neusiedler BVZ

des

fen. Vergebens - es kam zu enormen Schaden.

nen in unserem Betrieb mit ei-
nem 90 prozentigen Ernteaus-
fall. Wir sind zwar hagel- und
frostschutzversichert, doch -das
Problem ist, dass der Wein von
unseren Zulieferern fehlt.“

Ein wenig besser scheint die
Situation in Weiden am See, da
sich die meisten Weingérten di-
rekt rund um die Ortschaft be-
finden und somit besser ge-
schiitzt waren. Markus Hareter

schitzt den momentanen Scha-

@ ERBSLOH
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Quelle: Seewinkel - JD - 17.4.16

Quelle: WG Klug, E-T - Rudi Dorner 27.4.16

elle: Pamh -JD-30.4.1
Qu agen 6 Quelle: WG Leitgeb,

LA LITTORALE SO-Stmk. JD 9.5.16 @ BSLOH
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1,8 Mio hl = MINUS 23% vom 5 Jahresschnitt

Wien

Burgenland

Niederosterreich

m 5 Jahrsschnitt

® Minus Ernte 2016

Burgenland — kleinste Ernte seit 1959

Niederdsterreich — Thermenregion + Wachau = MINUS,; restliche = PLUS

LA LITTORALE

Quelle - Der Winzer,
Statistik Austria

Steiermark

Spaltel

« ERBSLOH
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STRATEGIE FUR 2016:

e Bedingungen beachten! - welche Rieden sind
von Spatfrost, Hagel oder Pilzbefall betroffen?

o Konsequent Ziele uberlegen! - welcher
Weintyp soll entstehen?

e Lesezeitpunkt uberlegen! — Auch mehrmalige
Ernte einplanen!

e Geschadigtes Lesegut — entfernen!

e Ubermengen !?! - mehrmalige Ernte?, starker
Behang?, Traubenzukauf? — Viele Trauben wechselten
den Besitzer!!!

e Wichtig: Angepasste Maische
Mostbehandlung durchfuhren!

ERBSLOH
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Verringerung unerwunschter Mikroflora
Erste Phenolharmonisierung

Erste EiweiBreduktion

Vermeidung von Fehltbnen
Verringerung des Trubstoffgehalts

Langsamere Garung, dadurch geringerer
Alkoholverlust

o hohere Aromaausbeute (durch gezielten
Nahrstoffeinsatz)

o Aromaschonung durch Vermeidung von
Behandlungen im Wein

o O O O O O

LA LITTORALE @€ ERBSLOH
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= Erh6éhung des Hektarhdchstertrages:
fiar das Weinjahr 2016 auf 10.800kg oder 8.100lt
= Zulassung von flussigen Schwefelvarianten:
v Ammoniumhydrogensulfit - Sulfonium 40

v Kaliumhydrogensulfit - Solution Sulfureuse P18

= Neuprodukte Erbsléh GAG/Lalittorale 2016:
v CarboTec GE
v Trenolin® Super Plus

v Trenolin® Premium Red Plus
v Trenolin® Bouquet Plus
v FloraClair® Adsorb + FloraClair® Sense

v LittoFresh Rose

LA LITTORALE « _ERBSLOH
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@ ERBSLOH
CARBOTEC GE

AROMASCHONENDES ADSORPTIONSGRANULAT
ZUR ENTFERNUNG VON STORSTOFFEN IM MOST.
PRAVENTIVE MARBNAHME FUR EINE SICHERE
UND REINTONIGE GARUNG, DESODORIEREND.

Aromaschonendes Adsorptionsgranulat zur Entfernung
von Storstoffen im Most. Praventive MaBnahme
fOr eine sichere und reinténige Garung, desodorierend.

ERBSLOH

Fortschritt macht Zukunft®
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CarboTec GE

Spezial Adsorptionsgranulat fiur reine
Moste:

- fur die aromaschonende Mostvorklarung -
Spezialgranulat aus Kohle + Bentonit

- zur Entfernung von Spritzmittelruckstanden (auch
KUPFER) und anderen Storstoffen

- entfernt Fehltone bei Peronospora + OIDIUM

- Reduzierung von Faulnisnoten

- reintonige Vergarung

- staubarm - Einsatzzeitpunkt im Most (50-200g/hl)
- fur die vegane Weinproduktion geeignet

- vollste Schonung der Primararomatik !I!

- VT: effektiver und selektiver als Aktivkohle !
ERBSLOH
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Riesling 2015 aus belastetem Lesegut

=t Kontrolle
=== 10 g/hl Granucol GE

==im==100 g/hl CarboTec GE

Han‘nonie" rKIarheit

FAZIT: CarboTec GE ist wesentlich selektiver als Granucol GE

LA LITTORALE
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_TRENnzyme PLUS

PLUS Ein PLUS mehr durch neue Formulierung!

Folgende Eigenschaften charakterisieren Enzyme der

Trenolin®-SeriePlLUs:

= Optimierte und auf die heutige Weinbereitung und
Forderungen vom Markt angepasste Rezeptur

= Depsidasefrei (frei von Cinnamoylesterase-Aktivitat)

= Frei von Konservierungsstoffen

LA LITTORALE « _ERBSLOH

Fortschritt macht Zukunft®




Hohrer Aktivitat fur den schnellen, effektiven
Pektinabbau
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ERBSLOH
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Monoterpene bestimmen die Aromatik von
WeilBlweinen

o-terpineol cis/trans ocimenol
(rose) (fily of the Valley) (citrus) (rose)
N ii10
OH ﬁ(
O
geraniol linalool oxide [furanoid] ' linalool oxide [pyranoid] 1,8-cineol
(rose blossom, geranium) =~ (leafy, earthy, floral, sweet, creamy) (earthy, sweet, fioral, creamy) (eucalyptus, herbal, camphor)

« ERBSLOH
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relative Aktivitat (%)

Entscheidender Anwendungsvorteil:
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o
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N
o
|

LA LITTORALE

~

Enzymaktivitat deutlich
weniger durch Zucker
gehemmt als bei her-
kommlichen Aroma-
enzymen:

Einsatz somit auch
bereits im Most
und in suf3en
Weinen moglich!

Glucose (%, w/v)

= [3-Glucosidase
Aspergillus niger

= 3-Glycosidase
in Trenolin Bouquet PLUS

« ERBSLOH
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_Tren

Inhaltsstfe der Traubenbeere

Stiel und Kern:
« Tannine (Proanthocyanine)

Beer -

“Pigmente (Anthocya@
vonoide)

- Aromastoffe (Terpenole,

. “ STToisauren

Fruchtfleisch:
« Zucker
 Organische Sauren

« ERBSLOH

Fortschritt macht Zukunft®

LA LITTORALE




B

1ium Red PLUS

Deutlich gesteigerte
Gesamt-Polyphenol-Extraktion

200

+ 44 9%
+ 18 %

: II II

Catechine (mg/L) Anthocyane
(mg/L)

m Kontrolle ohne Enzym

Konzentration (mg/L)
o
=

]
=

<

m Trenolin Premium Red PLUS 3
mL/100 kg

LA LITTORALE

Polyphenole (mg/L)

3000

2750

2500

2250

2000

Gesamt-Polyphenole (mg/L)
nach biologischem Siureabbau (Tag 69)

m Kontrolle
= Trenolin Color DF
B Trenolin Premium Red PLUS

« ERBSLOH
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Bestandteile:
Erbsenprotein, PVPP, Silikate, Zellulose

Eigenschaften:

- fur VEGANE Weinbereitung (nicht BIO!!!)

- entfernt oxidierbare phenolische Komponenten

- wirkt dadurch praventiv gegen Oxidation und Bitterkeit
- sorgt fur eine saubere, reintdnige Garung

- minimiert Bitterkeit und Adstringenz, erhalt die Frische

Einsatzmengen:
30 bis 40 g/hl in gesundem Lesegut
bis zu 80 g/hl in belastetem Lesegut

LA LITTORALE « _ERBSLOH
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ganer_ Weine

mit FloraClair® + FloraClair® Liquid

= frei von tierischem Eiweif3"

= fur BIO - Produktion geeignet

= kaseinfrei und nicht allergen

= zur Klarung und Harmonisierung
von Most und Wein

= sensorisch neutral

= Anwendung in Maische-, Most und
Weinbereich

= Most - Dosage: 20 - 40 g/hl

LA LITTORALE « _ERBSLOH
: Fortschritt macht Zukunft®




LittoFresh Rosé

@® Erhaltung der attraktiven Rosé-Farbe

@® Entfernung von oxidierten Phenolen
@ Reduzierung von Farbintensitét

@ entfernt Bittertone

o f}Ur Vegane Verarbeitung

® Anwendung im Most und Wein

@ Erbsenprotein + PVPP

‘ Dosage: 20-80 g/100L




FermoBent® PORE-TEC <- 2016 oft Standard !!!

Vorteile:
o Zeitersparnis in der Herbstphase
o gute Suspendierung und Verteilung im Most

o hohe Wirksamkeit der EiweiBadsorption durch lange
Kontaktzeit

o schonende Behandlung durch Vermeidung zusatzlicher
Abtrenn- und Filtrationsvorgange

hochste Reinheit, v. a. niedrige Eisenabgabe
gleichmaBige, ruhige Vergarung —> kaum Aromaverluste

definierter Trub —> ,Hefetrager" im Garmedium

o O O O

Bildung eines stabilen Depots nach Vergarung

LA LITTORALE « _ERBSLOH
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> Oft Uberdurchschnittlich lange Garunqg:

Rechtzeitiger Eingriff ist anzuraten als abzuwarten
»agieren statt reagieren“

Zusatz von garstarken Hefen

Je nach Restzuckergehalt — Zusatz von PuroCell O
Hefe in Schwebe bringen

Temperatur anpassen

Fur CO, — Entspannung sorgen

DN N N N RN

Garungsneustart — ungeliebte und letzte Option

LA LITTORALE « _ERBSLOH
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Gewichtsabnahme In g/kg Most

110

100

8

Géardauer (Tage)
[ ——Kontrolle —=—PuroCell O j

Abb. Gardiagramm Variante PuroCell O im Vergleich zur Kontrolle;
Riesling Most angereichert (100°0e); 18°C Gartemperatur; Hefedosage 20g/hl

Hefeempfehlung zur sicheren Vergarung von
problematischen Mosten oder zur

Nachbeimpfung bei schleppenden Gdrungen:

Oenoferm® X-treme F3
Oenoferm® Bio - Selektion Klingelberg

Oenoferm® Terra F3
Oenoferm® Freddo F3

PuroCell O und Oenoferm Bio - Selektion Klingelberg = biozertifiziert durch LACON (DE-OK0-003)

LA LITTORALE

Charakteristik
PuroCell O

Reine Hefezellwande

Deutliche Verbesserung der
Gardynamik

Hobhe adsotptive Kraft gegeniiber
Fettsauren und gér‘hemmenden
Substanzen

Ideal zur Schonung vor Garungs-
Neustart

Frei von DAP

€ ERBSLOH ! CERBSLOK £ ERBSLOH

3
€ ERBSLON i )
B Cenoferm' Qenoferm
Oengferm g Oeﬁ?!fl.rﬁngw Tena :
Y

« ERBSLOH
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Klarung der Weine:

Wann brauche ich die Weine? -> Ist eine Filtration Gberhaupt
schon moglich?

Grundsatzlich rentiert sich eine Klarschonung immer!

NEUERUNG:
Blankasit® wird zu Klar-Sol Super

Beispiele:

Klar-Sol Super — ErbiGel® Liquid: 1:1
Klar-Sol Super — IsingClair Hausenpaste: 1:4
Klar-Sol Super - FloraClair®: 5:1

LA LITTORALE « _ERBSLOH
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ffallig in 2

» Saure Weine:

v' Entsauerung — diverse Mdglichkeiten

v" SAUER oder BITTER => Vorversuche!!!
> Dbittere bis fehlerhafte Weine:

v diverse Gerbstoffbehandlung bzw. Fehltonbehandlung im
Wein

» Dunne, schlanke Weine:
v' Lagerung auf der Feinhefe!

v’ Zusatz von LittoZym SurLies

v Einsatz von MannoProteinen — MannoSoft,
MannoComplexe, MannoStructure

v' Einsatz von Chips -> ungetoastete OakyVin Mash

v' Einsatz von Tanninen -> Tannivin Grape
« ERBSLOH

Fortschritt macht Zukunft®

LA LITTORALE




husbau mit LaLi

LittoZym Sur lies:

K

R

Hefe-Autolyse

fordert die Zersetzung der Feinhefe
durch Zellwandperforation

Freisetzung der Mannoproteine aus
der Zellwand beschleunigt.

bei weitergehendem en C}/matlschem Zersetzungsprozef
werden Hefemannan und Hefesekundarstoffe, wie z.B.
Aminoverbindungen, mit Aromacharakter frelgesetzt

Mannoprotein und Hefemannan fuhren zu einem
gﬁtﬁnsnllerem nachhaltigerem Mouthfeeling, Cremigkeit und
chmelz

Struktur und Dichte werden verbessert.

=> Auch bel geschwefelten Weinen maoglich
=> empfohlene Temperatur: 15° C

LA LITTORALE @€ ERBSLOH
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> ab ca. 10-12 g/It Gesamtsaure - uberlegen?
> Analyse erforderlich - WS - AS - GS - pH-Wert
> Entsauerungsvariante festlegen ->

Malolaktische Garung
Kalinat (KHCO,)
Erbsloh - Kalk (CaCO,)

Doppelsalzentsauerung mit Neoanticid

vV V Y V

LA LITTORALE « _ERBSLOH
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Einfluf3 a

Unerwunscht :

- Bitternis,
Adsdingenz

— Reduktive
Noten

- kein Ausdruck
- Oxidation

- Hochfarbung
— Chinonbildung

@ LA LITTORALE « _ERBSLOH
e Fortschritt macht Zukunft®




U

Fur Praktiker:

Einwaage:
1g Behandlungsmittel / 100ml Wasser

=>

1ml der LOosung bzw. Suspension /100ml
Wein
N\

10 g/hl an Beh_andlungsmittel

LA LITTORALE « _ERBSLOH
: Fortschritt macht Zukunft®




Problem:
- Entfernung von Polyphenolen und Bittertone
- Farbpolitur bei Rotweinen
- Abrundung der Weine
- Zur ,Glattung™ von Unebenheiten

Produkte:
- Gerbinol® Super (Gelatine, Hausenblase, MilcheiweiB)
- Gerbinol® CF (Gelatine, Hausenblase, Silikate)
- FloraClair (Erbsenprotein)
- Degustin (auf mineralischer Basis)

CAutorale  VORVERSUCHE nicht vergessen!!! € _ERBSLOH
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B raicrur dor
rektur de
Problem:

- Ermadglicht dauerhafte Entfaltung der Aromastoffe

- Entfernung von Polyphenolen und Bittertonen

- Entfernung von Oxidationserscheinungen
- Entfernung von Alterungstonen

Produkte:
- Sensovin® (K-Kasein, PVPP, silikatische Wirkstoffe)
- LittoClar Vinyl (Casein, PVPP, Aluminiumsilikat, Cellolose)
- HarmoVin® CF (Gelatine, PVPP, Silikate)

- FloraClair® Sense (Pflanzenprotein, Bentonit, Silikate)

LA LITTORALE € ERBSLOH
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Gerbstoffschonun
n Weinfehle

Problem:
- Schonung des Aromapotentials
- adsorbiert ,sensorisch negative™ Gerbstoffe
- Entfernung von Fehlgeriche- und Geschmacker

- Adsorption von fluchtigen/stichigen Substanzen
und Geruche

- Adsorption von Substanzen die einen erhdhten
S0O2-Bedarf verursachen

Produkte:
- Kal-Casin leicht 16slich (reine MilcheiweiBkomponenten)
- Vinpur Spezial® (Casein - Compound)

- Granucol GE, FA, BI (Aktivkohlen pflanzlichen Ursprunges)

LA LITTORALE @€ ERBSLOH
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| Bockser-Vermeidung

e (Gute Mostvorklarung
Vermindert den Trubgehalt
Verringert den Kupfergehalt
Entfernt Spritzmittelrickstande

e Optimierte Hefeernahrung
Bei der Rehydratisierung der Hefe
Zum Ausgleich von Nahrstoffmangel im Most

LA LITTORALE « _ERBSLOH
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Kupfercitrat 2 % Kupfercitrat
mit Bentonit granuliert

« ERBSLOH
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Vortell

sehr effektive Wirkung auf ,Gar-Bockser"
spezifische Wirksamkeit

Schonung der erwinschten Weinaromen

einfache Handhabung und Dosierbarkeit

v
v
v
v
v

geringe Restkupfergehalte im Wein (Blauschénung ist selten
erforderlich)

AN

Weine sind lebhafter/fruchtiger im Vergleich zu Kupfersulfat
Anwendung:

v' anteigen und vorquellen mit Wasser

v Behandlungsergebnis reversiebel !

v 111 Nach 2 Tagen abfiltrieren !!!
v Gesetzliche Maximaldosage: 50g/hl

LA LITTORALE « _ERBSLOH
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ILBERCHLO

Die Behandlung mit Silberchlorid
wurde aktuell mit der EU-
Verordnung 246/2015 in die Liste
der zulassigen oenologischen
Verfahren aufgenommen.

Ab dem 30. September 2015 ist
Silberchlorid als zusatzliches
Mittel zur Bockserbehandlung
zugelassen.

Historie: (Anwendung wurde mit dem Beitritt zu EU und der Ubernahme der

Weinmarktordnung im Jahre 2001 in Osterreich verboten!)

LA LITTORALE
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ERCOFID -

Vorteile:

v

v
v
v

Behandlung von hartnackigen ,,verhockten™ Bockser
Schwerloslich auch bei niederen pH-Werten
keine Gefahr von Riickstinden bei Uberschénung

Selektive Wirkung -> keine Veranderung in der
Aromatik - keine Aromaverluste

Anwendung:

v
v
v

v

LA LITTORALE —

Anteigen mit Wasser/Wein
Ordentliche Vermischung gewahrleisten

Filtration spatestens nach 2 Tagen mit
Tiefen-Filtration (Kieselgur- oder Schichtenfilter)

Dosage: 5 - 50 g/hl (=Hochstzulassung)

sage !

« ERBSLOH
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Bockserbehandlung von Biowein

> >

*ir___ **
e *
' el

Die Bockserbehandlung von biologisch
zertifiziertem Wein ist zur Zeit
nur mit Kupfercitrat (Kupzit®) moglich.

Sowohl Kupfersulfat (Kupfat®) als auch
Silberchlorid (Ercofid) sind gemal Verordnung
(EG) 203/2012 nicht zugelassen.

LA LITTORALE « _ERBSLOH
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Einflu3 au

Tannine zahlen zu phenolischen Substanzen. In der Weinansprache steht
das Wort ,,Tannin™ meist inkorrekt flr alle Phenole des Weines.

Erwunscht :

- Korper

- Fulle, Reife
- Reduktion
- Frische

- Aromatik

- Spritzigkeit

« ERBSLOH
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NMouthfeeIing - Fulle I

\VieUthiieeling

TANNINE

GUMMI'ARABICUM

MANNOPROTEINE

LA LITTORALE « ERBSLOH
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.

Tannivin Grape: vor der Fiillung

= wird aus vollreifen Trauben gewonnen
= Verbesserung der Struktur, der Textur, der Spannung im Wein
= Verringerung des SO2-Bedarfes

= Stabilisierung + Forcierung* der Frucht in der Nase und
am Gaumen

* Dosage: 1-5 g/hl

« ERBSLOH
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Weinaqusbau:

*Nach dem BSA Tanninzusatz
(Grund Milchsaurebakterien
konnten gehemmt werden)

e Aber hier - ein froher
Einsatzzeitpunkt — Polymerisierung,
Reifung der Tannine

*Bildung langerer Ketten =
samtigere, fulligere Weine

LA LITTORALE

v Tannivin Grape

v Tannivin Finesse
v Tannivin Superb
v Tannivin Multi

v Tannivin Structure

« ERBSLOH

Fortschritt macht Zukunft®




Einsatz von CHIPS

Fortschritt macht Zukunft®

ERBSLOH
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Chips aus dem Hause Erbsloh

OakyVin® AH - amerikanische Eiche, starke
Toastung
OakyVin® AM - amerikanische Eiche, mittlere
Toastung
OakyVin® DM - deutsche Eiche, mittlere
Toastung
OakyVin® FH - franzosische Eiche, starke
Toastung
OakyVin® FM - franzosische Eiche, mittlere
Toastung
| ERBSLOH
GSakulli Dosage: 50 — 500g/hl g”




Littorale - GA

LitoGomme S:
wird aus Akazie Seyal hergestelit

= tolle Verlangerung des Abganges bei
WeiBweinen

forciert den Duft des Weinesl!

= vermindert Weinadsiringenz und
verleiht dem Wein mehr Fulle und
Mundgefuhl

= sehr gut filirierbar

= blanken Wein vor der letzten Fillration
zudosieren

= Dosage: 30 - 300 ml/hl
@ LA LITTORALE @éﬂ.
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MannoProdukte

Bereich Mannosoft | Manno- il
Structure Complexe

Mundgefiuhl ® o oo .
Korper © oo LR oo
Wirze . L °* o
Komplexitat oo oo * o0
Struktur » * o 0 o o
Harmonie ° o oo )
Saureharmo- . o » . o .
nisierung

Gerbstoffab- . o ® . o .
rundung

LA LITTORALE
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nnoSoft,

MannoSoft Frucht

weiches Mundgefunl _Frische

Korper:”

- Saure
mmmm [ onfrolle Ads‘rrihgenz

= gnoSoft 20g/100L

LA LITTORALE

Sensorische
Eigenschaften eines
Riesling-Weines
behandelt mit 20 g/100 L
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Senso U =
Flussiges Gummi Arabicum mit MannoProtein

Eigenschaften:
e Wirkt kolloidal und kristallin stabilisierend

e Bindet aggressiv wirkende Tannine in das
Gesamtgeriist ein

e Reduziert die Wahrnehmung von Bitterkeit und
Adstringenz

e Verbessert das Mundgefiihl, rundet die Sensorik ab

e Durch sorgfaltige Auswahl der Rohstoffe geringer
Effekt auf die Filtrierbarkeit

Empfehlung:

Dosage von 100 - 300 ml pro 100 | Wein, Zugabe
einige Stunden vor der Flaschenfullung

ERBSLOH

- Fortschritt macht Zukunft®
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ler Weinsteinausfallung

v pH-Wert: Je héher, desto geringer ist die Loslichkeit von
Weinstein

v' Temperatur: Je niedriger die Temperatur, desto geringer
Ist die Loslichkeit von Weinstein

v Alkoholgehalt: Je hoher der Alkoholgehalt, desto geringer
Ist die Loslichkeit von Weinstein

v Kolloid-/Polyphenolgehalt: Wirken als Schutzkolloide und
konnen trotz analytischer VVoraussetzung eine
Auskristallisation vermeiden

v Eiltrationsgrad: Je starker filtriert, desto weniger
Schutzkolloide sind vorhanden.

ACHTUNG — Wartefristen nach Entsauerung beachten !!!
LA LITTORALE QRBS LOH
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Produkt Stabilitat Wirksamkeit
Metaweinsaure ) ’
Gummi

arabicum

Mannoprotein

Carboxymethyl-
cellulose

\ —
> N\
V4 Ve
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Met

Metavin Opti. (grobkérmig)
v Veresterungsgrad 42 %

v optimal veresterte Spezial-Metaweinsdure

v langfristige Verhinderung von Kaliumhydrogentartrat
v’ Zugabe mehrere Tage vor der FUllung

MetaGum: (fein vermahlen)

v spezifisch konditionierter Homogenverbund von hochveresterter
Metaweinsdure und Gummi Arabicum

v for langerfristige Kristallstabilitat
v' fUr bessere organoleptische Eigenschaften

v fUr hdhere Farbstabilitat bei Rot- und Roséweine

« ERBSLOH
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L vinestan®

Carboxymethylcellulose

Eine Alternative zur
Kristallstabilisierung

« ERBSLOH
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Was ist Car

« Synonyme: CMC, Cellulosegummi, Gomme de Cellulose
» Bekannt als Verdickungsmittel (E466)
 Einsatz in der Lebensmittelindustrie (Joghurt, Suppen, Sol3en)

* Polymere bestehen aus Anhydroglukoseeinheiten

a n=Poylmerisationsgrad
R=H oder CH,COONa
—-0
. . \ M, OR Jn
* Viskositat: 2%ige Losung 20 — 40 mPa/s
* L6slichkeit:
In Wasser: malfig unter Bildung einer zahflissigen kolloidalen Losung
In Wein: schwer l6slich
In Ethanol: unléslich

« ERBSLOH
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v Schutzkolloid zur Verhinderung des Kristallwachstums
v" Keine Inaktivierung durch Temperaturschwankungen

v Dauerhafte Verhinderung von Weinstein — Kristall-
ausscheidungen (keine Wirkung gegen Ca -
Ausscheidungen)

v Vollmundigere Weine, Kalium und WeinsGure bleibt
erhalten

v Geringer Kosten- und Verfahrensaufwand

« ERBSLOH
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Desweitern bei Vinostab® zu beachten

v Kolloide im Wein verzogern oder verhindern eine
Kristallisation — ACHTUNG bel FrUhfullungen!l!

v' Zugabe mindestens 3-4 Tage vor der Fullung !!!

v begrenzte bis gar keine Wirkung gegen Ca-
Ausscheidungen !ll

v die Weine mussen komplett eiweissstabil sein !!!
(PrOfung auch des , kaltelabilen® EiweiBes -
Warmetest UND rasche AbkUhlung)

v Uberprifung der EiweiBstabilitat auch bei
Rotweinen — grundsatzlich aber nicht fur Rotwein
empfohlen !l

QA LITTORALE
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I [ www.erbsloeh.com/de/newsletter

Produkte Marken Wissen Vertrieb Uber uns

Newsletter

Abonnieren Sie unseren Mewsletter aus den verschiadenen Branchen
und seien Sie immer informiert, wenn es Neuigkeiten gibt!

Wahlen Sie einfach die Branche aus, die Sie interessiert
(Mehrfachauswahl maglich):

Produkt®

O wein

[ safiGemise
] Bier

[ Spirituosen

E-Mail-Adresse™

Aktuelles Downloads

Kontakt

Bei Anfragen wenden
Sie sich bitte an:

Er h Geisenheim AG
=) alke 1
65 5 nheim, Germany

Tel:+49 6722 7080
Fax+49 6722 6098

*Pflichtfeld

Newsletter bestellen »
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anke fiir Ihre |
I e mkeit  [Johannes Deutsch
e "~ Mobil: 0676-7785309

-

ERBSLOH Geisenheim AG
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