VVorweihnachtliches Meistertreffen
am 7. Dezember 2024

Das diesjahrige vorweihnachtliche Meistertreffen fiihrt uns nach Harmannsdorf im Weinviertel. Wir stim-
men uns gemeinsam auf die besinnliche Zeit des Jahres mit einer Hl. Messe in der Pfarrkirche ein, die
dem HI. Hippolyt und der HI. Helena geweiht ist. Im Gasthaus Steinacker werden wir mit regionalen
Schmankerin verwohnt und kénnen uns in gemiitlicher Atmosphare mit unseren Berufskolleg:innen

austauschen.

Wir laden alle Meisterinnen und Meis-
ter recht herzlich zur gemiitlichen Ad-
venteinstimmung ein und freuen uns
auf lhr Kommen.

Programm

15.00 Uhr Fiihrung Burg Kreuzenstein,
2100 Leobendorf

Bitte beachten Sie, dass die Burg viele
kleine Stufen hat. Personen mit Geh-
behinderungen kdnnen daher an der
Fiihrung leider nicht teilnehmen.

Ab 16.30 Uhr Gliihwein und Punsch vor
der Pfarrkirche Harmannsdorf,
Kirchenplatz 1, 2111 Harmannsdorf

18 Uhr HI. Messe in der Pfarrkirche
Pfarrvikar Mag. Hannes Saurugg
Musikalische Umrahmung: Gesangs-
und Musikverein Harmannsdorf

19.30 Uhr Festmenii und gemiitliches
Beisammensein im Gasthaus Stein-

acker, LaaerstralRe 21,2111 Riickersdorf

© Pfarrkirche Harmannsdorf

Eine Anmeldung mit Bekanntgabe des
Meniiwunsches und ob Sie bei der
Fiihrung auf der Burg Kreuzenstein
teilnehmen mochten, ist bis spatestens
1. Dezember 2024 im Biiro der ARGE
Meister NO bei Frau Ing. Petra Zeller
erforderlich.

Sie konnen sich gerne auch iiber die
Homepage www.argemeister.at/Ver-
anstaltungen oder den QR-Code an-
melden.

Preis pro Person: € 40,-
(inkl. Essen und Getranke)
Burgfiihrung pro Person: € 10,-

© GH Steinacker

Meni

Herbstlicher Vorspeisenteller
Rehpastete | Kiirbiskonfekt
gebeizter Saibling | Tartare von der
roten Riibe
Bio — Brot aus Ernstbrunn

F 37

Weinviertler Topinambur-Cremesuppe
Chips | Kerndl

oder

Kréftige Rindssuppe
Wurzelgemiise | Fleischstrudel

F SF

Geschmorte Backerl vom
Weinviertler Rind
Erdépfel — Selleriestrudel
Herbstgemiise | Zweigeltsafter!

oder

Gebackene Maishendlbrust in der
Knusperpanade
gefiillt mit Weinviertler Speck
Schafkése | Kiirbis
Petersilienerdépferl | kleiner Salatteller

oder

Wagram — Lachsforelle sanft gebraten
auf cremigem Sellerie-Erdapfelpiiree
Muskatellerschaum | Ofengemiise

oder

Lasagne vom Weinviertler Hokkaido
mit Brie tiberbacken | Joghurtdip
Preiselbeeren | Rucola

F ST

Dessertteller
Bratapfelragout | Schokoladensoufflé
Lebkuchenparfait




