





Im Rahmen der diesjahrigen
Weinbaumeistertagung an der
BBK Krems bzw. der LFS Krems
konnten wir etwa 40 Meisterin-
nen und Meister willkommen
heilRen.

Zu Beginn der Weinbaumeistertagung
stellte Johanna Moser von der LFS
Krems aktuelle Ansdtze zum Minimal-
schnitt im Weinbau vor. Als Leiterin
des Rebschutzdienstes und im Ver-
suchswesen tétig, verbindet sie dabei
praxisorientierte Erfahrungen mit Er-
gebnissen aus Versuchsflichen der
Schule.

Im Mittelpunkt des Vortrags stand der
sogenannte Minimalschnitt im Spa-
lier, ein Erziehungssystem, das sich
deutlich von der klassischen Spalier-
erziehung unterscheidet. Ziel dieses
Ansatzes ist vor allem eine stérkere
Mechanisierung im Weinbau. Durch
den weitgehenden Verzicht auf den
traditionellen Rebschnitt kann der Ar-
beitsaufwand im Weingarten deutlich
reduziert werden.

Ein weiterer Schwerpunkt lag auf den
physiologischen Auswirkungen auf die
Rebe. Der Minimalschnitt orientiert
sich starker am natiirlichen Wachstum
der Pflanze, was sich unter anderem
auf Wuchsverhalten und Ertrags-
struktur auswirken kann. Gleichzeitig
ergeben sich neue Anforderungen im
Pflanzenschutz und in der Laubarbeit,
die im Versuchswesen der Schule un-
tersucht werden.

© ARGE der Meister:innen NO

AnschlieBend stellte Andreas Burg-
staller von der LFS Krems aktuelle Ent-
wicklungen im Bereich alkoholfreier
und alkoholreduzierter Weine vor. Der
Fokus lag dabei auf technologischen
Verfahren, sensorischen Auswirkun-
gen und der Marktentwicklung soge-
nannter ,No- und Low-Alcohol”-Pro-
dukte.

Zu Beginn wurde der Begriff , alkohol-
frei” prazisiert. Burgstaller erlauterte
die rechtlichen Rahmenbedingungen
und unterschied zwischen alkoholfrei-
en (bis 0,5 % vol.) und alkoholreduzier-
ten Weinen. Diese Differenzierung ist
inshesondere fiir die Einordnung und
Vermarktung der Produkte von Bedeu-
tung.

Im technischen Teil des Vortrags wur-
de die Herstellung entalkoholisierter
Weine behandelt. Dabei handelt es
sich um reguldr vergorene Weine,
denen im Anschluss Alkohol entzogen
wird, beispielsweise durch Membran-
verfahren oder Vakuumdestillation. An
der LFS Krems kommen entsprechen-
de Verfahren im Versuchsbetrieb zum
Einsatz, um den Einfluss der Alkoholre-
duktion auf die Weinqualitat systema-
tisch zu untersuchen.

AbschlieBend wurde der Markt fiir
alkoholfreie und alkoholreduzierte
Weine eingeordnet. Burgstaller ver-
wies auf eine steigende Nachfrage,
insbesondere bei jiingeren und ge-
sundheitsbewussten  Konsumenten-
gruppen. Gleichzeitig wurde betont,
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dass diese Produkte derzeit eher als
Ergdnzung zum klassischen Wein-
angebot zu sehen sind und weiterhin
technologischer Entwicklungsbedarf
besteht, insbesondere im Hinblick auf
die sensorische Qualitat. Auch auf di-
verse weitere Alternativprodukte wie
sparkling tea, Kombucha oder auch
Mocktails verwies Burgstaller.

Ein zentraler Bestandteil der Weinbau-
meistertagung war auch eine Fiihrung
durch die LFS Krems und die anschlie-
Bende sensorische Bewertung alko-
holreduzierter Weine bzw. auch von
Alternativprodukten. Anhand mehre-
rer Proben eines Rieslings mit unter-
schiedlichem Alkoholgehalt wurden
Verdnderungen in Aroma, Kérper und
Struktur aufgezeigt. Dabei wurde deut-
lich, dass mit sinkendem Alkoholgehalt
haufig auch die Komplexitdt und Ba-
lance des Weines abnehmen.

Zum Abschluss der Weinbaumeister-
tagung wurde das Weingut Stoiber
in Krems besucht. Wir erhielten eine
kurze Betriebsvorstellung seitens der
Familie Stoiber.

Der Betrieb Stoiber ist ein familienge-
fiihrter, bewusst klein strukturierter
Betrieb inmitten der Weingarten am
Kremser Weinzierlberg. Im Weinbau
stehen klassische Kremstaler Rebsor-
ten im Mittelpunkt, vor allem Griiner
Veltliner und Riesling, ergdnzt durch
Muskateller, Sauvignon Blanc und Rot-
weine wie Zweigelt. Die Weine werden
sortentypisch und méglichst naturnah
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ausgebaut, um Herkunft und Charakter
der Lagen (z. B. Weinzierlberg, Wacht-
berg, Sandgrube) klar zum Ausdruck
zu bringen.

Neben dem Weinbau betreibt die Fa-
milie einen Heurigenbetrieb. Dort wer-
den die eigenen Weine gemeinsam mit
hausgemachten, saisonalen und regio-
nalen Speisen angeboten — von klassi-
schen Heurigenjausen bis zu kreativen
Gerichten wie Bratl-Carpaccio oder
Schafskdsevariationen.

Der Betrieb versteht sich als fami-
lienorientiertes Weingut mit direktem
Kundenkontakt, Ab-Hof-Verkauf und

Verkostungsmdglichkeiten. Insgesamt
steht Stoiber fiir eine Mischung aus
traditionellem Weinbau, moderner
Heurigenkultur und regionaler Kiiche
in entspannter Atmosphére mitten in
den Weingérten.

Die interessante Weiterbildungsmog-
lichkeit bot auch Zeit zum Plaudern.
Die Weinbaumeisterinnen und Wein-
baumeister nahmen viele ldeen und
viele Eindriicke von Krems mit. Wir be-
danken uns beim Weingiitern Stoiber,
bei der LFS Krems und bei Johanna
Moser und Andreas Burgstaller von
der LFs Krems fiir die interessanten

Informationen, die Betriebsfiihrungen
und die Weinproben.

Anton Holzl
GF ARGE der Meister:innen NO

Bester \X/einbau- und Kellermeister 2025
Leopold Dick

Mein Name ist Leopold Dick, ich bin 31
Jahre jung und verheiratet. Gemein-
sam mit meiner Frau fiihre ich unseren
vielseitigen Familienbetrieb, namens
Hof Leopold Dick, der sich iiber meh-
rere Generationen entwickelt hat und
seit iiber 10 Jahren biologisch bewirt-
schaftet wird. Wenn man viele Jahre in
der Landwirtschaft tatig ist, entwickelt
sich eine besondere Leidenschaft zum
Betrieb und der Umwelt. Genau diese
Verbindung aus Handwerk und Ver-
antwortung préagt meinen beruflichen
Alltag und die Herausforderungen, die
damit einher gehen, faszinieren mich

© Hof Leopold Dick
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bis heute. Ich habe mich dazu ent-
schieden Landwirt zu werden, weil es
schonist, in und mit der Natur zu arbei-
ten.

Nach der Landwirtschaftliche Fach-
schule Hollabrunn und dem Aufbau-
lehrgang mit Matura am Francisco
Josephinum in Wieselburg folgte der
Schritt zur Meisterausbildung in Wein-
bau und Kellerwirtschaft, die ich 2025
abgeschlossen habe. Einen pragenden
Abschnitt stellt dabei mein Praktikum
am Weingut Loacker in Bozen dar, das
ich parallel zur Meisteraushildung von

© Hof Leopold Dick

April bis November 2023 absolvieren
durfte. Diese Zeit war mehr als nur ein
Blick iiber den Tellerrand, denn ich
musste innerhalb kiirzester Zeit die
volle Verantwortung im Keller dieses
renommierten Weinguts iibernehmen.
Zusitzlich durfte ich Einblicke in den
Weinverkauf gewinnen und internatio-
nale Gaste betreuen.

Die Entscheidung fiir die Meisteraus-
bildung war fiir mich logisch, denn sie
ist nicht nur eine fachliche Vertiefung,
sondern auch die beste Vorbereitung
auf eine Betriebsiibernahme. Beson-
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ders wertvoll ist der ganzheitliche
Ansatzz Neben weinbaulichem und
kellerwirtschaftlichem Know-how ste-
hen wirtschaftliche, strategische und
unternehmerische Aspekte im Fokus.
Meine Meisterarbeit, ein Betriebskon-
zept fiir den Hof Leopold Dick mit kon-
kreter Investitionsplanung, ist dabei
kein theoretisches Werk geblieben,
sondern wird aktuell auch umgesetzt
— ein Beweis dafiir, dass Ausbildung
dann am meisten wert ist, wenn sie
praxisnah ist. Der zeitliche Aufwand
der Ausbildung ist zwar nicht zu un-
terschatzen, doch der Austausch mit
Kollegen und Kolleginnen sowie die
personliche und fachliche Weiterent-
wicklung iiberwiegen klar.

Unser Bio-Betrieb in Schongrabern ist
mit mehreren Betriebszweigen breit
aufgestellt. Wir bewirtschaften derzeit
6 Hektar Weingérten, 55 Hektar Acker-
flache sowie Gemiise- und Obstgérten.
Zudem haben wir 340 Legehennen. Die
Direktvermarktung ist unser wichtigs-
tes Standbein mit unserem Hofladen
als Herzstiick des Betriebs. Neben
unserem Weinsortiment findet man
dort auch eingelegte Produkte, saiso-
nales Gemiise, Séfte und vieles mehr.
Unsere Familie war eine der ersten in
der Region, die auf Direktvermarktung
gesetzt hat, und hat dann in den 1980er
Jahren bereits in den Bau eines Hof-
ladens investiert. Damals gab es noch
zusatzliche Standbeine wie die Milch-

viehhaltung, die dann in den 90er Jah-
ren aufgegeben worden ist. Der Wein-
bau hingegen hat in den letzten beiden
Generationen stetig an Bedeutung
gewonnen und ist heute unsere groRe
Leidenschaft.

Meiner Meinung nach braucht erfolg-
reiche Betriebsfiihrung eine gute Aus-
bildung, Motivation und klare Werte.

Die Entscheidungen auf unserem Be-
trieb werden von beiden Betriebs-
filhrern gemeinsam getroffen, ergénzt
durch den Erfahrungsschatz der Fami-
lie. Dieser Austausch schafft Sicher-
heit und eine gute Entscheidungsbasis.

Ein zentrales Zukunftsprojekt befin-
det sich derzeit in der Umsetzung: der
Neubau eines zeitlosen Hofladens mit
integriertem Verkostungsraum. Bis-
lang fehlte eine angemessene Mdg-
lichkeit zur Verkostung unserer Weine.
Nun entsteht ein Ort, der zum Verwei-
len einladt, der Weinkultur und Regio-
nalitdt erlebbar macht und den direk-
ten Kontakt zu unseren Kunden und
Kundinnen starkt. Die Fertigstellung
ist fiir diesen Sommer angedacht. Die-
ses Projekt wurde im Vorfeld in meiner
Meisterarbeit geplant, durchdacht und
errechnet.

Wenn ich nichtim Weingarten, am Feld
oder im Keller arbeite, bin ich FuBball-

fan, bereise gerne Weinregionen und
engagiere mich bei der Freiwilligen
Feuerwehr. Mein personliches Motto
lautet ,Einerfiir alle und alle fiir einen”.

Mein Wunsch fiir die Zukunft ist bo-
densténdig: einen Betrieb aufzubauen,
der Bestand hat — und dabei gliicklich
und zufrieden sein. Jungen Hofiiber-
nehmern und Hofiibernehmerinnen
rate ich, einschldgige Beratungs- und
Bildungsangebote aktiv zu nutzen.
Einrichtungen wie die LK NO oder die
ARGE Meister leisten hier wertvolle
Arbeit, die auch ich in Anspruch neh-
me.

Zu guter Letzt noch ein Rat-
schlag an alle Leserinnen und
Leser: Ab und an ein gutes Glas
Wein, um unsere wertvolle Wein-
kultur zu leben.

eopold Dick
Hof Leopold Dick

© Hof Leopold Dick
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Bester Forstwirtschaftsmeister 2025
Lukas Palmetzhofer

Mein Name ist Lukas Palmetzhofer,
ich bin 23 Jahre alt und komme aus
GroRgottfritz (Bezirk Zwettl). Die Lei-
denschaft fiir die Land- und Frostwirt-
schaft und das Arbeiten in der Natur
wurde mir von klein auf mitgegeben.
Daher entschied ich mich nach der
Hauptschule fiir eine weiterfiihrende
Ausbildung in diesem Bereich.

2019 habe ich die Landwirtschaftliche
Fachschule in Edelhof abgeschlossen.
Danach habe ich den Facharbeiter im
Bereich Forstwirtschaft absolviert. Im
Jahr 2022 habe ich meine Ausbildung
zum Landwirtschafts-Meister erfolg-
reich bestanden und im Juni 2025 habe
ich die Meisterausbildung im Bereich
Forstwirtschaft als Jahrgangsbester
abgeschlossen.

Aulerdem habe ich 2020 eine Lehre
als KFZ-Techniker und Karosseriebau-
techniker begonnen. Mittlerweile bin
ich 32 Stunden in diesem Beruf tétig
und die restliche Zeit zuhause am el-
terlichen Betrieb.

In meiner Freizeit spiele ich auBerdem
bei der Blasmusikkapelle in unserer
Ortschaft mit.

© Lukas Palmetzhofer
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Da ich mir gerne neues Wissen an-
eigne, war die Meisteraushildung fiir
mich eine sehrlehrreiche Zeit. Im Forst
gibt es sehr grol3e Gefahrenpotenziale.
Mit einer entsprechenden Ausbildung
lerntman mit diesen entsprechend um-
zugehen und diese besser einschatzen
zu kdnnen.

Unser Betrieb:

Meine Eltern bewirtschaften einen
konventionellen, gemischten Betrieb
mit den Schwerpunkten Ferkelproduk-
tion, Ackerbau und Forstwirtschaft.
Seit dem Jahr 1701 ist der Familien-
name Palmetzhofer an unserem Hof
durch eine Urkunde belegt. Aufgrund
fehlender bzw. verlorener Dokumente
geht allerdings ein grofRer Teil der frii-
heren Betriebsentwicklung verloren.
1995 haben meine Eltern den Betrieb
tibernommen. Da mein Vater nachstes
Jahr in Pension geht, werde ich den
Betrieb danach {ibernehmen.

Unser Betrieb liegt auf 714 m Seehdhe
und hat eine landwirtschaftliche Nutz-
flache von ca. 30 ha sowie eine Wald-
flache von ca. 15 ha.

© Lukas Palmetzhofer

Meine Aufgaben am Betrieb sind Re-
paraturen und Wartungen an den Ma-
schinen durchzufiihren, anfallende
Arbeiten am Feld und im Wald zu erle-
digen, Bedienung der Bandsédge sowie
Vermarktung von unserem Holz.

Im Winter verbringen meine Eltern und
ich einen Grol3teil der Zeit im Wald
oder sind mit der Holzarbeit beschéf-
tigt. AuBerdem haben wir seit 2019 ein
Bandsdgewerk der Firma Woodmizer,
wo wir einen Teil des Holzes weiter-
verarbeiten.

Fiir die Zukunft wiinsche ich mir, den
Betrieb gemeinsam mit meiner Freun-
din weiterzufiihren und zu erweitern.

Lukas Palmetzhofer
Bester Forstwirtschaftsmeiser 2025

© Lukas Palmetzhofer



Facharbeiter:innen- und Meister:innenausbildung

Auch in der Kurssaison 2026-
2027 hat die Lehrlings- und Fach-
ausbildungsstelle NO ein breites
Ausbildungsangebot.

Im Herbst 2026 starten wieder Vor-
bereitungslehrgange fiir die Ausbil-
dung zum/zur Facharbeiter:in in unter-
schiedlichen Berufen.

Die Lehrgdnge umfassen jeweils 240
Stunden, setzen berufliche Praxis-
erfahrung voraus und schlieen im
Friihjahr 2027 mit der Facharbeiter:in-
nenpriifung ab.

Die Vorbereitungslehrgange auf die
Meisterpriifung in der Landwirtschaft
bieten eine ausgezeichnete Mdglich-
keit, fachliche Kompetenzen zu vertie-
fen und den eigenen Betrieb zukunfts-
fit zu machen.

Bei den Online-Infoabenden erfahren
Sie die wichtigsten Inhalte der Vor-
bereitungslehrgdnge und welche Zu-
satzqualifikationen Sie durch die Aus-
bildung erwerben kénnen.

Geplante Kursstarts

Facharbeiter:innenausbildung

Meister:innenausbildung

Landwirtschaft in Amstetten, Wiener Neustadt, Edelhof/Mold, St. Pdlten
Forstwirtschaft in Pyhra, Warth, Wieselburg, Edelhof

Feldgemiisebau in Obersiebenbrunn
Molkerei und Kasewirtschaft Osterreichweit
Bienenwirtschaft in Warth

Landwirtschaft in GieBhiibl/Pyhra, Edelhof, Mistelbach, Warth
Forstwirtschaft in Edelhof
Obstbau und Obstverarbeitung in Krems
Weinbau und Kellerwirtschaft in Krems

© BLFA
Informationsveranstaltungen
Anmeldung unbedingt erforderlich
Facharbeiter-/Meisterkurs Sparte Online/Préasenz Datum Uhrzeit
Facharbeiter Landwirtschaft online 20.05.2026 19:00
Facharbeiter Molkerei und Kasewirtschaft online 21.05.2026 19:00
Meister Weinbau/Obstbau LFS Krems 09.06.2026 19:00
Meister Landwirtschaft online 16.06.2026 19:00
Meister Landwirtschaft online 01.09.2026 19:00
Meister Forstwirtschaft LFS Edelhof 03.09.2026 18:00
Meister Weinbau/Obstbau online 08.09.2026 19:00
Meister Forstwirtschaft LFS Warth 14.09.2026 18:00
Facharbeiter Bienenwirtschaft online 05.11.2026 19:00
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Stehst du vor der Herausforde-
rung, einen Betrieb zu uberneh-
men? Vielleicht sogar auRerhalb
der eigenen Familie?

Genau vor dieser Situation standen
Magdalena (31) und Lukas (29): Mag-
dalenas weitschichtig verwandter
Wahl-Onkel, der selbst keine Familie
hat, suchte eine Zukunftsperspektive
fiir seinen Betrieb und fand diese in
einem motivierten und gut ausgebilde-
ten Paar.

Der landwirtschaftliche Betrieb wur-
de iiber Jahrzehnte von Magdalenas
Onkel im Nebenerwerb gefiihrt. Friiher
ein vielseitiger Familienbetrieb, liegt
der Fokus heute auf Direktvermarktung
in Kombination mit einem kleinen uri-
gen Buschenschank.

Mit zunehmendem Alter wurde fiir den
Betriebsleiter klar: Ohne Nachfolge
droht das Lebenswerk zu enden. Statt
den Hof aufzugeben, entschied er sich
bewusst fiir eine auRerfamilidre Hof-
iibergabe, also auBerhalb der engeren

© Sophie Nagl-Balber
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Verwandtschaft. Ein Schritt, der Mut
erfordert, aber groRe Chancen bietet.

Lukas hat nach seiner landwirtschaft-
lichen Fachausbildung friih berufliche
Verantwortung {ibernommen und ist
bereits seit mehreren Jahren aulRer-
landwirtschaftlich  berufstdtig. Der
Wunsch nach Selbststandigkeit und
einem eigenen Betrieb war immer da.
Magdalena bringt aus ihrer Herkunfts-
familie nicht nur Organisationstalent
und Erfahrung aus der Direktvermark-
tung mit, sie hat auch den Landwirt-
schaftsmeisterabschluss erfolgreich
absolviert. Damit liefert sie wertvolles
Know-how in Betriebsfiihrung, Strate-
gie und wirtschaftlicher Planung.
Gemeinsam sehen sie im Betrieb die
Chance, ihre Kompetenzen zu biindeln
und etwas Eigenes aufzubauen, von
dem sie zukiinftig zumindest zu einem
erheblichen Teil auch leben kénnen.

Eine Hofiibernahme aullerhalb der
Familie bringt besondere Fragestellun-
gen mit sich:

¢ Wie gelingt eine faire und tragfahige
Ubergabe?

e \Welche Erwartungen hat der abge-
bende Betriebsleiter? Wie kann das
Zusammenleben im Alltag gelingen?
Oder kommen auch getrennte Wohn-
formen in Frage?

e Wie kdnnen bestehende Strukturen
weiterentwickelt werden?

e Welche Rolle spielen persdnliche
Ziele und Lebensplanung?

® Wie umgehen mit den engeren Ver-
wandten des Ubergebers, die mit dem
vermeintlichen Erbe bereits andere
Pléne hatten?

e Wie umgehen mit anrainenden
Grundbewirtschaftern, die sich schon
selbst am Nachbarfeld ackern sahen?

Magdalena und Lukas war schnell
klar: Der Betrieb kann nur langfristig
funktionieren, wenn er wirtschaftlich
tragfahig ist und zu ihrem Leben und zu
ihren Neigungen passt.

Was erfolgreiche Hofiibernehmer:in-
nen auszeichnet:

e Klare Ziele statt , Weiter wie bisher”
e Bereitschaft zur Verdnderung

e Reflexion der eigenen Stédrken und
Schwichen

e Mut, neue Wege zu gehen — auch
auBerhalb klassischer Strukturen

¢ Ein hohes MaR an Information und
die Bereitschaft und das Engagement,
sich Informationen einzuholen

Gerade fiir Meister:innen oder ange-
hende Meister:iinnen bietet sich hier
eine groe Chance: Das im Meister-
kurs erarbeitete Wissen kann direkt in
die Praxis umgesetzt werden.

Magdalena und Lukas nutzten das Be-
ratungsangebot zur Betriebsentwick-
lung der lk-projekt GmbH — mit Fokus
auf personlicher Klarheit und strategi-
scher Planung.

.Gerade bei einer auBerfamilidren
Ubergabe hilft es enorm, eine struktu-
rierte Begleitung zu haben.”

Durch gezielte Selbstreflexion und pro-
fessionelle Unterstiitzung konnten sie:
e ihre gemeinsame Vision schérfen

¢ klare Rollen im Betrieb definieren

e wirtschaftliche Potenziale realistisch
ginschétzen

¢ konkrete Entwicklungsschritte pla-
nen

Als sehr wertvoll wurde und wird das
optionale Monitoring empfunden: Ein-
mal pro Quartal treffen sich Magdale-
na und Lukas bis auf Weiteres mit dem



Team der Ik-projekt GmbH mit dem
Fokus auf Status Quo und die néchs-
ten erforderlichen Steps. Damit ist
ein kontinuierliches Dran-Bleiben ge-
wahrleistet.

¢ Klarheit: Finde heraus, was du wirk-
lich willst und wie du es erreichst.

e Struktur: Ein realistischer Fahrplan
fiir deine nachsten Schritte.

e Unterstiitzung: Profitiere von erfah-
renen Berater:innen, die dich in allen
Fragen begleiten.

1. Deine Situation analysieren: Wo
stehst du? Was sind deine Ziele? Wel-
che Herausforderungen mdochtest du
meistern?

2. Gemeinsame Planung: Mit Metho-
den aus der Personlichkeitsentwick-
lung und dem Projektmanagement ent-
steht ein realistischer Fahrplan.

3. Ergebnisse sichern: Klare Ziele, ein
Zeitrahmen und eine Ubersicht iiber
notige Investitionen geben dir Sicher-
heit fiir die Umsetzung.

¢ Realistische Zeitplane zu deinen mit
unserer Unterstiitzung klar definierten
Zielen

e Geklarte Rollen fiir Familie und Be-
trieb

¢ Eine erste, grobe Einschétzung mog-
licher Investitionskosten

Du kannst alles alleine? Klar, aber...
Selbst die besten Landwirtinnen und
Landwirte kdmpfen manchmal mit Be-
triebsblindheit. Eine externe Perspek-
tive bringt Ideen und Ldsungen ans
Licht, die du allein mdglicherweise
ibersehen wiirdest. Zudem hilft die
Ik-projekt GmbH bei rechtlichen und
fachlichen Fragen und zeigt, wie du
mdgliche Férderungen optimal nutzen
kannst.

¢ |Ing. Johanna Mosthdck, Tel.: 05
0259 42302, johanna.mostboeck@
Ik-projekt.at

¢ Dr. Josef Hainfellner, Te.l: 05 0259
42301, josef.hainfellner@Ilk-pro-
jekt.at

Noch unsicher?/Was kostet mich
das?

Der verbleibende Eigenkostenan-
teil betrdgt 50 € netto/Stunde — in-
klusive méglicher Férderungen!

Weitere Infos findest du unter
www.lk-projekt.at/betriebsent-

wicklung.

Ing. Johanna Mosthick
Ik-projekt

I k Landwirtschaftskammer
Niederdsterreich

Besuchen Sie uns auf der Wieselburger Messe von Donnerstag, 28. bis Sonntag, 31. Mai
am Stand der Landwirtschaftskammer NO in Halle 12 und holen Sie sich wertvolle
Einblicke in betriebliche Kennzahlen und erfolgreiche Betriebsplanung.

Unsere Fachexpertinnen und Fachexperten der Land-
wirtschaftskammer NO und der Bezirksbauernkammer
informieren Sie, wie Sie lhren Betrieb wirtschaftlich star
ken und zukunftssicher weiterentwickeln kénnen.

Das erwartet Sie bei uns:

Gesamtbetriebliche Aufzeichnungen einfach erklért

Uberblick

Perspektiven fir Ihre Betriebsentwicklung entdecken
Vorteile der Arbeitskreisberatung kennenlernen
Digitale Aufzeichnungsprogramme und Apps im

Internet-Deckungsbeitragsberechnungen praktisch

anwenden

Einnahmen-Ausgaben-Rechnung verstandlich nutzen
Aktuelle Markt- und Preisentwicklungen richtig ein-

schatzen

Einkilnfte realistisch berechnen
Betriebswirtschaftliche Kalkulationen fir bessere Ent-

scheidungen

Betriebskonzept gezielt weiterentwickeln

und vieles mehr ...

Nutzen Sie die Messe als Chance flr

neue Perspektiven, konkrete Werkzeuge und

personliche Beratung — wir freuen uns auf
lhren Besuch in Halle 12!
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¢ Flug Wien - Kairo und retour

e Rundreise im klimatisierten Komfortbus
¢ Hotelarrangement der guten Mittelklas-
se (Landeskategorie)

e Basis Halbpension

e Ausflugs- und Besichtigungsprogramm
It. Beschreibung

o \/isum

e durchgehende, deutschsprachige Rei-
seleitung

e Trinkgeldpauschale fiir Reiseleitung und
Busfahrer

Preis fiir ARGE Mitglieder: € 1.950,-
Preis fur Gaste: € 1.970,-
EZ-Aufschlag: € 390,-

1.Tag: Anreise Kairo

Treffpunkt am Flughafen Wien und Di-
rektflug nach Kairo. Empfang durch
die deutschsprachige Reiseleitung und
Transfer zu lhrem Hotel in Kairo. Bezug
der Zimmer. Abendessen und Néchti-
gung in Kairo.

2.Tag: Kairo - Fachbesuch - Kairo
Nach dem Friihstiick Fahrt nach Belbes
(ca. 70 km von Kairo) und Besuch der
SEKEM-Farm, einem Pionierbetrieb fiir
biodynamische Landwirtschaft in Agyp-
ten. Bei einer fachkundigen Fiihrung
erfahren Sie, wie aus kargem Wiisten-
boden fruchtbare Felder mit Getreide,
Gemiise, Krdutern und Obst entstanden
sind — eingebettet in ein ganzheitliches
Konzept aus Landwirtschaft, Verarbei-
tung, Bildungseinrichtungen und sozia-
lem Engagement. AnschlieBend Riick-
fahrt nach Kairo und Besichtigung der
Zitadelle. Abendessen und Nachtigung
in Kairo.

3.Tag: Kairo - Fachbesuch - Ale-
xandria

Nach dem Friihstiick Fahrt in Richtung
Norden nach Alexandria (ca. 220 km).
Unterwegs besuchen Sie zwei landwirt-
schaftliche Betriebe. Zunédchst Besich-
tigung einer der groRRten Agrarbetriebe
des Landes. Die Farm ist besonders fiir
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ihre moderne Milchwirtschaft bekannt.
Danach Besuch eines exportierenden
Obstbetriebes (v.a. Zitrusfriichte, Man-
gos, Datteln). Im Anschluss Weiterfahrt
nach Alexandria. Bezug lhres Hotels in
Alexandria. Abendessen und N&chti-

gung.

4.Tag: Alexandria

Der heutige Tag steht im Zeichen der
Hafenstadt, welche sich iiber 25 km ent-
lang der Mittelmeerkiiste erstreckt. Der
erste Halt erfolgt bei den Katakomcxben
von Kom el-Schukafa. Bestaunen Sie
die zahlreichen Wandmalereien sowie
die altdgyptischen und griechischen In-
schriften. AnschlieBend geht es weiter
zur Pompeiussdule, eine der groRten
monolithischen S&ulen der Welt. Be-
such der Bibliothek von Alexandria.
Riickfahrt zum Hotel. Abendessen und
Nachtigung.

5.Tag: Alexandria - Fachbesuche
- Kairo

Am Vormittag Riickfahrt von Alexand-
ria nach Kairo. Am heutigen Tag stehen
zwei Fachbesichtigungen auf dem Pro-
gramm: Zundchst besuchen Sie einen
Bio-Betrieb mit Gemiise- und Krauter-
anbau und direkter Farm-to-Home-Ver-
marktung. AnschlieBend Besichtigung
einer familiengefiihrten Farm. Dieser
qualitdtsorientierte Betrieb produziert
unter Einsatz moderner Bewésserungs-
systeme hochwertiges Obst und Ge-
miise fiir den nationalen Markt sowie
den Export an Premium-Einzelhéndler
und fiihrende Hotel- und Gastronomie-
betriebe. Bezug lhres Hotels in Kairo.
Abendessen und Nachtigung.

6.Tag: Kairo: Pyramiden von
Gizeh -

Neues Agyptisches Museum
Nach dem Friihstiick Besichtigung der
Pyramiden von Gizeh, welche mit einem
beeindruckenden Alter von iiber 4500
Jahren das é&lteste und einzige noch
heute erhaltene Weltwunder der Antike
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darstellen. Zu den Pyramiden zéhlen ne-
ben den drei Hauptpyramiden, der Che-
ops Pyramide, der Chephren Pyramide
und der Mykerinos Pyramide, auch die
bekannte GrofRe Sphinx von Gizeh und
einige weitere kleinere Nebenpyrami-
den. AnschlieBend besuchen Sie das
Neue Agyptische Museum, eines der
modernsten und gréBten archéologi-
schen Museen der Welt, das bedeu-
tende Meisterwerke der altdgyptischen
Kultur sowie die beriihmten Schatze Tu-
tanchamuns présentiert. Insgesamt be-
herbergt das Museum mehr als 150.000
Fundstiicke. Bezug lhres Hotels in Kai-
ro. Abendessen und Néchtigung.

7.Tag: Dashour Pyramiden -
Betriebsbesichtigung

Nach dem Friihstiick Fahrt nach Das-
hour und Besichtigung der Pyramiden
von Dashour. AnschlieBend Weiterfahrt
nach Fayoum, einer agrarisch intensiv
genutzten QOasenregion mit traditio-
neller Kanalisationshewasserung und
zunehmender Modernisierung. Be-
such eines ausgewdhlten Betriebes.
Am Nachmittag Riickkehr nach Kairo.
Abendessen und Néachtigung in Kairo.

8.Tag: Koptisches Kairo - Riick-
reise

Am Vormittag erkunden Sie das kopti-
sche Viertel in der Altstadt von Kairo mit
seinen bedeutenden und eindrucksvoll
erhaltenen Kirchen, darunter die be-
riihmte Hangende Kirche (EI Muallaga).
AnschlieBend Transfer zum Flughafen
Kairo und Riickflug nach Wien-Schwe-
chat.



Landwirtschaftliche Fachreise Thailand/Laos

14.-28. Janner 2027

mit Badeverlangerungsmoglichkeit in Khao Lak bis 2. Feburar 2027

1.Tag: Anreise

Treffpunkt am Flughafen Wien und Di-
rektflug nach Bangkok.

Vorauss. Flugzeiten:

Wien - Bangkok 20:15 - 12:20 Uhr +1

2.Tag: Ankunft Bangkok

Ankunft in Bangkok und Empfang
durch die ortliche, deutschsprechende
Reiseleitung. Am Weg zum Hotel er-
wartet Sie eine erste Fahrt durch das
Zentrum von Bangkok, vorbei an den
wichtigsten Sehenswiirdigkeiten. Be-
sichtigung von Wat Pho, bekannt fiir
seine riesige liegende Buddha-Statue
und als erste traditionelle Massage-
schule Thailands. Transfer zu lhrem
Hotel und Bezug der Zimmer (ab 14 Uhr
mdglich). Der Rest des Tages steht zur
Akklimatisation und Erholung zur freien
Verfiigung. Abendessen und Nachti-
gung in Bangkok.

3.Tag: Bangkok - Tempelbesich-
tigungen - Klong Bootstour - Po-
melo-Farm

Nach dem Friihstiick unternehmen
Sie eine Stadtrundfahrt durch das
historische Zentrum von Bangkok. Sie
besuchen die bedeutendsten Tempel-
anlagen der Stadt, darunter Wat Phra
Kaew, den Tempel des Smaragd-Bud-
dhas, sowie den GrolRen Palast, der
mit seiner prachtvollen Architektur be-
eindruckt. AnschlieBend erwartet Sie
eine aufregende Klongfahrt durch das
landliche Bangkok, vorbei an kleinen
Garten mit Bambus, Bananenstauden
und Kokospalmen. Besuch des Wat
Arun (Tempel der Morgenréte). Am
Nachmittag fahren Sie nach Nakhon
Pathom, wo Sie eine Pomelo-Farm be-
suchen. Hier erhalten Sie spannende
Einblicke in den Anbau und die Ernte
der exotischen Frucht. Zum Abschluss
nehmen Sie an einem Workshop zur
Zubereitung eines wiirzigen Pomelo-
Salats teil. Riickfahrt nach Bangkok.

Abendessen und Nachtigung in Bang-
kok.

4.Tag: Bangkok - Schwimmen-
der Markt - Kanchanaburi - River
Kwai

Friithmorgens Besuch des beriihmten
schwimmenden Marktes Damnoen
Saduek, wo Héandler ihre Waren direkt
vom Boot verkaufen. Danach Weiter-
fahrt nach Kanchanaburi. Fahrt mit der
Thailand-Burma-Eisenbahn  entlang
schroffer Felswéande und iiber histo-
rische Holzviadukte. Anschlielend
Transfer zum Hotel am River Kwai.
Abendessen und Nachtigung.

5.Tag: River Kwai - Erewan Na-
tionalpark - Nong Khao
Friihmorgens Fahrt zum Erewan-Natio-
nalpark, beriihmt fiir seine siebenstu-
figen Wasserfélle mit tiirkisfarbenen
Pools. Maglichkeit zum Schwimmen
und Entspannen. Danach Besuch des
Bauerndorfes Nong Khao, wo Sie Ein-
blick in Reisanbau, Kleinviehzucht und
das thaildndische Landleben erhalten.

Abendessen und Néachtigung in Kan-
chanaburi.

6.Tag: Kanchanaburi - Bangkok -
Chiang Mai

Nach dem Friihstiick Riickfahrt nach
Bangkok. Unterwegs besuchen Sie
eine Fischfarm und den Tempel Wat
Tham Suea mit seiner riesigen golde-
nen Buddha-Statue und herrlichem
Panoramablick iiber die griine Land-
schaft. Gemeinsames Mittagessen in
einem landestypischen Restaurant.
Danach Transfer zum Flughafen und
Flug nach Chiang Mai (vorauss. 19:35
—21:00 Uhr). Transfer zum Hotel. Nach-
tigung in Chiang Mai.

7.Tag: Chiang Mai - Elefanten,
Orchideen & Handwerk
Vormittags Besuch eines Elefanten-
camps, das sich um pensionierte
Elefanten kiimmert. Sie erleben die
Dickhduter hautnah beim Fiittern und
Baden. Anschlieend besichtigen Sie
eine Orchideenfarm mit iiber tausend
Orchideenarten. Weiterfahrt nach
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Sankampaeng, dem Zentrum der thai-
ldndischen Handwerksindustrie (Sei-
de, Baumwolle, Edelschmuck). Am
Abend erwartet Sie ein nordthaildndi-
sches Kanthoke-Dinner mit traditionel-
len Ténzen. Ndchtigung in Chiang Mai.

8.Tag: Chiang Mai - Chiang Rai -
Teeplantagen

Heute fahren Sie weiter nach Chiang
Rai. Besichtigung des auliergewdhn-
lichen, ganz in weil gehaltenen Tem-
pels Wat Rong Khun (WeiBer Tempel).
AnschlieBend durchqueren Sie eine
der reizvollsten Berglandschaften
Nordthailands und Sie besuchen das
Dorf Mae Salong, das fiir seine chine-
sischen Wurzeln und Teeproduktion
bekannt ist. Dort besichtigen Sie eine
Teeplantage und Teefabrik mit Ver-
kostung. Kurze Wanderung durch die
Siedlungen der ansédssigen chinesi-
schen Einwanderer und Besuch eines
Marktes mit allerlei lokalen Produkten.
Abendessen und Nachtigung in Chiang
Rai.

9.Tag: Chiang Rai - Biohof & Tuk-
Tuk-Tour bei Nacht

Besuch des Biohofs Rairuenrom
(www.rairuenrom.com), der als nach-
haltiges Lernzentrum dient. Er fordert
okologische Landwirtschaft, saube-
re Energie und verantwortungsvol-
len Tourismus. Besucher kdnnen an
landwirtschaftlichen Aktivitdten teil-
nehmen (Herstellung von Bio-Diinger,
Pflanzen von Bdumen, Umpflanzen von
Reissetzlingen etc.). Gemeinsames
Mittagessen in einem landestypischen
Restaurant. Am Abend erkunden Sie
Chiang Rai bei einer Tuk-Tuk-Tour und
sehen den Goldenen Glockenturm mit
Licht- und Soundshow, die Statue von
Kdnig Mengrai und besuchen den leb-
haften Nachtbasar mit kulinarischen
Spezialitditen. Abendessen in einem
landestypischen Restaurant. Néachti-
gung in Chiang Rai.

10.Tag: Chiang Rai - Chiang
Khong - Pakbeng (Laos)

Nach dem Friihstiick, Fahrt zur lao-
tischen Grenze bei Chiang Khong.
Nach dem Grenziibertritt begriiit Sie
Ihre laotische Reiseleitung. Sie unter-
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nehmen eine ganztdgige Bootsfahrt
auf dem Mekong Richtung Pakbeng.
Unterwegs besuchen Sie ein Fluss-
dorf, wo Sie das traditionelle Leben am
Mekong kennenlernen. Mittagessen
an Bord. Am Nachmittag erreichen Sie
Pakbeng, ein Dorf, das von verschie-
denen Bergstimmen wie den Hmong,
Lue und Khamu bewohnt wird. Nach
dem Check-in in lhrer Lodge, etwas
Zeit zur freien Verfligung. GenielRen
Sie den Sonnenuntergang iiber dem
Mekong. Abendessen und Néchtigung
in Pakbeng.

11.Tag: Pakbeng - Mekongfahrt -
Pak Ou Hohlen - Luang Prabang
Nach dem Friihstiick setzen Sie Ihre
Reise am Fluss nach Luang Prabang
fort. Der Mekong schlédngelt sich
durch tropische Landschaften mit be-
waldeten Hangen und kleinen Dérfern.
Mittagessen an Bord. Ein Zwischen-
stopp fiihrt Sie zu den beriihmten Pak
Ou Hohlen, die mit hunderten Bud-
dha-Statuen geschmiickt sind. Nach-
mittags Ankunft in Luang Prabang, der
UNESCO-geschiitzten Kdnigsstadt, die
nicht umsonst, als eine der schonsten
Stadte in Siidostasien gilt. Sie begeis-
tert durch seine idyllische Lage am
Mekong, sondern auch durch gut er-
haltene koloniale Architektur und spi-
rituelle Atmosphére. Transfer zu lhrem
Hotel. Nachtigung.

12.Tag: Luang Prabang - Tak-Bat-
Zeremonie - Kuang-Sy-Wasser-
falle

Friih am Morgen begeben Sie sich mit
Ihrem Reiseleiter zu einem Tempel, um
die Tak-Bath-Zeremonie* zu erleben.
Wihrend dieser Feierlichkeit knien
die Einwohner Luang Prabangs hinge-
bungsvoll auf den Biirgersteigen und
halten Speisen in ihren Handen, wel-
che sie den vorbeiziehenden Ménchen
anbieten. Sie werden in diese kulturell
bedeutsame Zeremonie, die auf fried-
liche und respektvolle Weise von stat-
ten geht, hineingezogen. Ménche und
Einwohner tauschen dabei keinerlei
Worte untereinander aus. Nach dieser
Demonstration der Bescheidenheit,
wird Ihr Reiseleiter Sie zu einem loka-
len Marktbringen. Nach dem Friihstiick

Fahrt nach Ban Nong Heo, wo Sie das
traditionelle Dorf der Khmu besuchen.
Kleine Wanderung durch Plantagen
bis zu den atemberaubenden Kuang-
Sy-Wasserfillen, eines der Highlights
von Luang Prabang. Zahlreiche natiir-
liche, tiirkisfarbene Kalkstein-Becken,
die sich durch Wassererosion gebildet
haben. Etwas Zeit zur freien Verfiigung
zum Abkiihlen und Entspannen. Ge-
meinsames Mittagessen. Riickfahrt
nach Luang Prabang. Nachtigung.

13.Tag: Luang Prabang -
Schnellzugfahrt nach Vientiane
Heute reisen Sie komfortabel mit der
neuen laotischen Schnellbahn in 2
Stunden nach Vientiane. Nach der An-
kunft beginnt Ihre Stadtbesichtigung:
Sie sehen den goldenen Stupa Pha
That Luang, den historischen Tempel
Wat Sisaket und den Triumphbogen
Patuxai. Zum Abschluss Bummel iiber
den Markt Talat Sao. Abendessen in
einem landestypischen Restaurant.
Néachtigung in Vientiane.

14.Tag: Vientiane - Riickflug
oder Badeverlangerung in Khao
Lak

Am Morgen Transfer zum Flughafen in
Vientiane. Die Teilnehmer, die heute
nach Osterreich zuriickreisen, unter-
nehmen nach ihrer Ankunftin Bangkok
einen Spaziergang auf dem ,Riickgrat
des Drachen” durch Chinatown. An-
schlieBend erfolgt der Riickflug von
Bangkok nach Wien.

Bangkok - Wien 23:50 - 05:25 Uhr +1
(gleicher Riickflug am 01.02.2027 fiir
die Badeverlédngerer)

Die Teilnehmer der Badeverldngerung
(Khao Lak) fliegen direkt weiter nach
Phuket.

15. Tag: Ankunft Flughafen Wien



e Flug: Wien - Bangkok - Wien

e Inlandsfliige: Bangkok - Chiang Mai und Vientiane - Bangkok inkl. Flughafentaxen
und Sicherheitsgebiihren (vorbehaltl. Treibstoffpreisschwankungen)

e Rundreise und Transfers im komfortablen Reisebus

e  Hotels der Mittelklasse (4* Landeskategorie) auf Basis N&chtigung/Friihstiick

Restaurants oder im Hotel
Klong Bootstour (3. Tag)

Richtpreis Hauptreise:
fiir ARGE Mitglieder: € 3.970,-
fiir Gaste: € 3.990,-
EZ-Aufpreis: € 720,-
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Die Broschiire ,Mein regiona-
ler Einkaufsfiihrer” wurde 2026
aktualisiert und um zahlreiche
neue ,Gutes vom Bauernhof”-
Betriebe erweitert. Sie bietet
eine umfassende und iibersicht-
liche Sammlung bauerlicher
Direktvermarkter:innen aus Nie-
derosterreich und Wien.

.Gutes vom Bauernhof” steht fiir qua-
litativ hochwertige Lebensmittel aus
bauerlicher Herkunft und dient Kon-
sumentiinnen als verldssliche Orien-
tierungshilfe beim regionalen Einkauf.
Die Initiative starkt die heimische
Landwirtschaft und fordert die direkte
Verbindung zwischen Produzent:innen
und Konsument:innen. So entsteht ein

Verpflegung Rundreise: 9 x Abend- und 4 x Mittagessen in ausgewdhlten lokalen

Fahrt mit der beriihmten Thailand-Burma-Eisenbahn (4. Tag)

nordthaildndisches Kanthoke-Dinner mit traditionellen Tanzen (7. Tag)

Ausflugs- und Besichtigungsprogramm It. Beschreibung

samtliche Eintrittsgebiihren fiir die im Programm vorgesehenen Programmpunkte
Ortliche, deutschsprechende Reiseleitung

Basistrinkgelder fiir Reiseleitung und Busfahrer
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bewusster Zugang zu hochwertigen,
regional erzeugten Lebensmitteln.

Der Einkaufsfiihrer veranschaulicht
die beeindruckende Vielfalt der ausge-
zeichneten Betriebe: von traditionellen
bauerlichen Spezialitdten iiber regio-
nale Schmankerl bis hin zu innovativen
Produktideen. Damit wird Regionalitét
erlebbar und nachvollziehbar.

Mehr Infos unter:

e 050259 26500

e direktvermarktung@Ilk-noe.at
e www.gutesvombauernhof.at

e |Inlandflug: Bangkok - Phuket - re-
tour
Transfer: Flughafen - Hotel - retour
Hotel der gehobenen Mittelklas-
se (4* Landeskategorie) auf Basis
Nachtigung/Friihstiick

Nicht inkludiert:

e Trinkgelder

e Koffertragergebiihr im Hotel

e  Verpflegung (Mittag- und Abend-
essen)

e personliche Ausgaben

Richtpreis:
Verléangerung: € 950,-
EZ-Aufpreis: € 450,-
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Mein regionaler
NKAUFSFUHRER
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DIREKT
Zukantt 51/ regional

Ausgezeichnete Produkte unserer
Direktvermarktungshetriebe.
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